
Essen wie ein Trapper
Kochen, backen, grillen am Lagerfeuer!

Das bietet unsere
Grill- und 

Barbecue-Schule

Wir zeigen Ihnen, 

wie’s geht!
Erinnern Sie sich noch?

Am Lagerfeuer sitzen, 
den herrlichen Duft von Braten einsaugen 

 und dann mit Heißhunger zuschlagen.

Geben Sie diese Lagerromantik 
und die Naturliebe Ihren Kindern weiter.

die Natur spüren, 

Wildniskochen:

kochen, backen, grillen

am Lagerfeuer

in der Grube

in der Glut

Grillschule Johann
Zwiefalter Str. 40

72525 Münsingen-Buttenhausen
Tel. 0 73 83 - 94 28 77
Fax 0 73 83 - 94 28 78

info@grillschule-johann.de
www.grillschule-johann.de

Alle Infos zu den Kursen
finden Sie

auf unserer Web-Seite

Cobbler (Süßspeise)

Lagerfeuer-Asstattung

in Gusseisen-Töpfen u. Pfannen in der Grube (Erdofen) über der Glut

Backen im dutch oven

Hähnchen am Galgen

Guten Appetit

Wirsing-Eintopf

Sie lernen alte Gartechniken kennen, 

die unsere Vorfahren beherrscht haben:


