
GRILLSCHULEN
Barberu€ Acadrmy Die Acad€mY if

L lndau am Bodens€e gehöt  zum tuchma
gazin ,,Flre ft Food und bietet hochwertige

K!t5e mit professionell€r Afleitung an.

lm, ,Pfenr ium Barb€cue rKuß kommen

auch W:gyu Beefund lbÖiico-Schwein aul

der Rosi. wwuborbe.ue-ocodemyc0m

BB0 Prof iThomasstockinger  s t  n cht  nur

Spezla ist ln Sachen Grillhafdware, sond€rn

vermltteltsein wissen auch ln def vi€len

Kuß€r seirer Snrttgarter Gf ilLschul€

I �  Deutsche Gr i i l -  und Bärbecueschure
Ef fuf t  D€r amt ieferde Deußche Gr l lkön g

Fraf k Huhnke bietet veßchiedene
Leist!rgsnufen -vom Aufba!_ bis zum

Mast€rkuß. Die Sch!le b ld€t zudem

luroren für offizie l€ [4e]sterschafien aus

wwwgillweltneiste.de

L Württ€mbergische GrilLschule D€utsch-

ands nach elgenen Angaber größt€ Grll-

schu e wart€t mit einem umfangreichen
K!ßangebot  ar f  ! f  d  b i ldet  J ! roren für

die Meistebchaftef def German Barb€cu€

Associat on aus. B€sondeßschör: däs

weitläuf ge und ansprfchend genalt€t€

Außeng€lände in Uf bach bel Stuttgart

Forüm Culinaria Hochwertig ausgestattete

Gr i lLschu e,  ungeben vor  Welnberg€r ,  m

badischer Durbach. Frauer zufgepasst: lm

Ffauef grillku|5 siören keine Kommentare

männlicher B€sefwiss€r, die körnen hre

| , . f  x AL

l{ß}.$rY'
Rau{.lr*ölt

Lleber stattdessen im ,Märner gfillen für

ihre FEuer'-Kuß bceindruckef
wwwfarun-culinsne.de

Gri l l -N4äschdä Inr  ear lärd ischen
BlieskasteL proflti€ren dl€ Gri lkußteilr€h-

mervon d€n Efahrunq€r des aktueLl€r

D€utschef Vize Grll meisters Ihonr as Zapp

wwwgriLnoeschdo.de

Grl ! lschule lohann Joharn Olasz zelgt  i r

seif€r kLeiren privater Schul€ in Nlünsln-
qen b€i Ulnr die wichilgsten Handgrlff€

und Rezepturen für  Gas-  und Kohleq. i ls

Lrnd Smokef, auch Grllltn ärn Lagedeu€r

sieht auf dem Prograrnm.
ww'|.s ri sch u te-johon n..Je

Vlühlenhof  Cul inar la Gr i l lschu e mi t

umfanqrcichem Kußangebot im Wesien

Bayerns. Hl€r wird qroßerWert aufsaiso

nale und rcgiorale (BloJProdukte qelest

wwwnu eh lenhof-cu li no ti o.de

... und eine Prise Glut!
Kaum öffnet man die Verpackung des Hickorv-Rauchsalzes

r inen spal l  bre i i  en lshöm ia lFnsive '  Aroma -  ah (e i

man in eine Aal6uchkammer an der Ostse€ versetzt worden'

Das Salz, das über HoD d€s Hickory-Baumes, einer

Walnussäri, geräuchert wird, ist beim amerikanischen

Batuecue bel iebt ,  w€i les s ich so gut für  d ie

Heßtellung von Saucen eignet und Fleisch. das auf

dem Elektrcgtill gebmten wid, Holzkohlearoma

verleiht. Achtung: fecht salziq

Preß: € t2,90 |I ks), Be.us: t||vlnekods antin de

Tel. A2156-72 43 6l
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Die, ,Gr i l lschule Johann" ver-

mittelt Gill- und Baftecue-
Grundlagen (o). Spezielle
Seafood-Seminare bietet die

,,1. Württembeßische G ll
schule" an []Viite). Bei der

,,Barbecue Academy" f inden
ganzjährig Kuß€ stait (1.)
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